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Weinreise ins Traisental

Zart, aber herzlich

Schwerer Gasfu® und das Traisental links liegen lassen war gestern.
Ein Abstecher von der Schnellstrafe lohnt. Die kleine Weinregion
glanzt mit dem neuen Selbstbewusstsein junger Winzer und
mit finessenreichen, straffen Weifiweinen. Die Reben wachsen in
einer Landschaft mit leuchtenden Waldern, Weinbergen im Sonnengold
und Weindérfern mit karminroten Dachern. Pfeffer steuern im
Veltliner-Land auch die Koche bei, durch herzhafte
Aromen mit Esprit. Werner Ringhofer
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Markus Huber: Der
ehemalige Traisental-
Shootingstarist
mittlerweile etablierter
Spitzenwinzer.

Foto; Weingut Huber
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aradox, als Weingebict ist das
Traisental ein Teenager und
gleichzeitig das &lteste. Schon
friih beliebter Lebensraum, statt
Wanderern und Bikern sah man al-
lerdings Mammut-jagende Urzeit-Mdn-
ner im Langhaar-Hippie-Look. Der Wein
kam spéater ins Spiel, Beweis sind Trau-
benkernfunde aus der Bronzezeit vor
4000 Jahren. Auch die gréften Grabplétze
Mitteleuropas wurden entdeckt, Arte-
fakte sind im Urzeitmuseum Nufidorf zu
sehen. Bis in die Neuzeit konnte das Trai-
sental seinen Ruf aber weder im Bestat-
tungsbusiness noch im Weinbau hind-
berretten.

Lange Zeit licf das Traisental nur als
Anhéngsel der Nachbarregionen. Tn die-
ser Zeit, als es im &nologischen Nie-
mandsland lag, war Ludwig Neumayer
ein Solokiinstler, und er war es auch, der
1995 mit seinem Bruder Karl die Umbe-
nennung in Traisental anstubste. ,Wahn-
sinnig wichtig", sagt Ludwig Neumayer,
,50 konnten wir unsere Identitdt mit ei-
ner eigenen Herkunft entwickeln." Das
Selbstbewusstsein der Region ist seitdem
gewachsen, genauso wie die Weinflache
von 600 ha auf heute 790 ha. Seil 2006 hat
das Gebiet aufierdem das DAC-Mascherl
fiir Griinen Veltliner und Riesling.

Wir sitzen im Verkostungsraum mit di-
cken, weif} gekalkten Mauern, ,da, wo frii-
her noch eine Kuh gestanden ist". Seine El-
tern fithrten, wie fast tiberall tiblich, eine
gemischte Landwirtschaft. Neumayer fas-
zinierte aber der Wein und er nahm 1985
an der Weinmesse in Krems teil. Bilanz:
fiinf Weine, fiinf Goldmedaillen. Dabei war
der Hof noch gar kein richtiges Weingut.
Kunden, die nachfragten, ob hier das Wein-
gut Neumayer wére, antwortete er daher:
,Nein, aber der Wein ist gut.”

Bunter Bodenmix Auch heute noch ist
Neumayer einer der Vorreiter im Traisen-
tal. Kein Marktschreier, sondern ein nach-
denkender, ruhiger Typ. Ein Charakter,
der sich in seinen Weinen wiederfindet.
JFrihreife, laute Blender interessieren
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mich nicht." Die Weine sind aber nicht nur
Ergebnis seiner Philosophie, sondern auch
der Boden. Seine Rieden in Inzersdorf lie-
gen auf einer Kalkinsel. Dementspre-
chend zeigen sich die Weine kithl-mine-
ralisch, klar und subtil. Neumayer
beschreibt sie als ,zarte Kalkweine®, die
auch Kraft zum Ausdruck bringen.

Rebsorte Nummer eins mit 65 Prozent
der Traisentaler Rebflachen ist der Griine
Veltliner, keine andere Region in Oster-
reich hat eine derart hohe Konzentration.
Dahinter der Riesling mit rund 16 Prozent.
Ein Trend, den auch Ludwig Neumayer
mittrdgt. In acht Varianten bringt er den
Vellliner in die Flasche, in vier den Ries-
ling. Seinc besten Weine aus Griner Velt-
liner, Riesling, Sauvignon Blanc und
Weilburgunder nennt er Wein vom Stein,
Cuvées aus seinen besten Lagen auf den
Hiigelkdmmen, dartiber steht der Tkon.

Wie vielfaltig die Region ist, zeigt ein
Blick auf die Geologie. In einem Umkreis
von nur 15 Kilometern findet man einen
ziemlich bunten Bodenmix. Am nord-
westlichen Ende des Tals zur Donau hin
strecken die Reben ihre Wurzeln in bis
zu zehn Meter hohe Losswéande mit ho-
hem Kalkanteil, etwa in Nufidorf oder in
Wagram ob der Traisen. In Reichersdorf,
Inzersdorf und Getzersdorf dominieren
die kargen, kalkreichen Konglomeratbg-
den, noch weiter westlich beim Dunkel-
steinerwald findet sich Urgesteinsboden.
Aufder Traisen-Ostseite stidlich von Trais-
mauer dagegen sind kalkreicher Sand-
stein und Schotterbdden typisch.

Star und Terroir Markus Huber in Rei-
chersdorf niitzt diese Bandbreite in 134
Weingérten aus. Obwohl nur auf sechs
Kilometer Luftlinie verteilt, sind die Un-
terschiede spiirbar. In seiner Jugend
trdumte er von einer Karriere als Fuft-
ballprofi, als Winzer traf er ins Schwarze.
Er war der Erste einer jungen Generali-
on, die frischen Schwung ins Traisental
brachte. ,The Wunderkind", wie er vom
Decanter bezeichnet wurde, kratzte die
20 an, als er 2000 den Betrieb itbernahm.

Damals noch eine gemischte Landwirt-
schaft und ein Heuriger mit Schmalzbrot
und Viertelliterglasern. Gewachsen ist
das Weingut seit damals rasant: von 5 ha
auf heute 50 ha, 10 ha davon bekam er
erst letztes Jahr. ,Ein Gliicksfall. Die gan-
ze Flache ist frisch mit Griinem Veltliner
bepflanzt.”

Markus Hubers Weine sind mineralisch,
straff, klar, haben auch Fleisch und spiir-
bare Séure als Riickgrat. Zu 80 Prozent
widmet er sich dem Griinen Veltliner, den
AnstoR dazu bekam er in Stidalrika. ,Rol-
wein funktionierte dort bestens, Weif3-

.
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wein dagegen war mithsam. Ich erkannte,
dass es sinnlos ist, gegen die Natur zu ar-
beiten. Deshalb stellte ich zu Hause ganz
auf Weiftwein um und niitzte die Starken
des Traisentals.” Diese Stdrken sind neben
den Bdden das Klima. Fiir die Reife sorgen
pannonische Warme aus dem Osten, fiir
das Aroma kiihle atlantische Strémungen
aus dem Westen. ,Das ergibt ein cool Cli-
mate, wie es in der Qualitdt nur selten zu
finden ist."

Die Produkte dieser Wetter- und Bo-
denkiiche gehen zu 65 Prozent in den Ex-
port, besonders beliebt ist der ,groone

N

Vorbildlich renoviertes Betriebsgebdude am Weingut Hauleitner.
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Veltliner” von ,Mr. Hoover” in den USA,
aber auch in Mexiko oder Indonesien.
,Griiner Veltliner ist der Exportschlager”,
sagt Markus Huber. Warum gerade Velt-
liner? ,Mit der Rebsorte hat Osterreich
eine Alleinstellung, Veltliner ist ein per-
fekter Begleitwein zum Essen, aufierdem
hat er Qualitét in allen Bereichen — vom
Einstiegswein bis zur Reserve.”

Warum das Traisental trotzdem noch
relativ unbekannt ist? ,Ich wiirde sagen:
uncntdeckt. Weil wir erst spét als eigenes
Weingebiet anerkannt wurden und weil
die produzierte Menge so klein ist, dass
nur wenig aufierhalb der Region getrun-
ken wird. Aber man kann auch als Ge-
heimtipp gut leben.”

Wechsel vom Designstil im Weingut
Huber in eine atmosphdrische Gegenwelt
in Herwald Hauleitners Betrieb in Trais-
mauer. Hier stcht noch einc méchtige
Baumpresse aus dem Jahr 1793. Die Fas-
ser lagern im alten Gewolbekeller, der in
den Berg gegraben wurde. ,Ein bisschen
Nostalgie gehort dazu, auflerdem habe

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

ich unten cinc konstante Temperatur
zwischen 9 und 12 Grad. Praktisch, die
Gratiskiithlung.”

Reizvoll findet der junge Winzer die
Variationsbreite des Veltliners. Zur De-
monstration schenkt er drei Veltliner ein:
aus drei Lagen in unmittelbarer Entfer-
nung und trotzdem so cigenstdndig. Den
Griinen Veltliner Sonnleiten, einen Ldss-
geprdgten Wein mit typisch reifer Kern-
obstaromatik. Dann den Veltliner aus der
Lage Roscngarten mit hohem Konglome-
rat-Anteil, der mehr Wiirze und Minera-
litét gibt. Der Veltliner Venusberg dagegen
ist vom Muschelkalk mit ciner Tonaufla-
ge geprdgt, im Duft zuriickhaltender, da-
fiir im Geschmack dick da. Auch im An-
gebot: ein spontan vergorener Riesling,
der Papa steuert 17 Edelbrdnde bei - u. a.
Dirndl, Hagebutte und Kriecherl.

Wiederentdeckt Ein anderer Jungwin-
zer arbeitet am Theyerner Berg: Tom
Dockner, 33, ewig jungenhaft wirkend,
vielseitig interessiert, mit Tiefgang. Eine

Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag (Tel: 02732/82000).

Winzertipps

Theyern

Tom Dockner

3134 Theyern, Traminerweg 3
T +43 2783/7278
www.docknertom.at

Inzersdorf

Weinhof Englhart-Schoderbdck
Michael Schoderbdck

3131 Inzersdorf, Dorfstrafle 24

T +43 2782/82151
www.englhart.co.at

Ludwig Neumayer

3131 Inzersdorf, Dorfstrafie 37
T +43 2782/82985
www.weinvomstein.at

Traismauer

Leopold Figl

3133 Traismauer, Wagramer StrafSe 34
T +43 660/1981035
www.weingut-figl.at

Weingut Heuriger Hans Schoéller
3133 Traismauer, Wagram 10

T +43 2783/535

www.weinschoeller.at

Wagram

Herwald Hauleitner

3133 Wagram ob der Traisen,
Geymlillergasse 3

T +43 676/9519813
www.weingut-hauleitner.at

Reichersdorf

Markus Huber

3134 ReicRersdorf, Weinriedenweg 13
T +43 2783/7200
www.weingut-huber.at

Nupdorf

Weingut Andreas Holzer
Neusiedler Strafie 54

3134 Nussdorf

T +432783/8426
wein@weingutholzer.at
www.weingutholzer.at

Vinothek

Schlossvinothek Traismauer
3133 Traismauer, Hauptplatz 1

T +43 676/9519813
www.traisentalerwein.at/vinothek-
verkauf/index.html
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Tom Dockner hat sich gliicklicherweise nicht fiir Architektur, sondern fiir Weinbau entschieden.

Zeit lang tiberlegte er eine Karriere als
Architekt, die Liebe zum Wein war star-
ker. In vierter Generation fithrt er das
Weingut weiter. Eine andere Tradition
musste wiederbelebt werden. Der They-
erner Berg, erstmals 1389 erwdhnt,
wurde zur Zwischeneiszeit im 18. Jahr-
hundert als Weinlage aul Eis gelegt. Erst
2009 wurde der Berg mit kalkreichem
Loss und Konglomerat von Tom Dockner
mit Griinem Veltliner rekultiviert.

Bio als Verkaufsargu-
ment wiirde Dockner
nie in den Mund neh-
men. Kompostdiingung
mit Grinschnitt ist bei ihm aber Stan-
dard, in Zukunfl soll auch Rindermist
dazukommen. Im Fokus hat er Finesse
durch den Kalk, Eleganz und feine Mine-
ralitat. ,Frither wurde das Uppige, Dichte
besser bewertet, jetzt ist die Zeit reif fiir
Traisental-Weine.” Neben den Griinen
Veltlinern (Pletzenberg und Konglome-
rat) und dem Riesling (Parapluiberg)
pflegt er auch Nischenprodukte: etwa
den feingestrickten Traminer Pletzengra-

Fotos vl.nr: Dostal, Wilke Kraus

Herkunftstypische Weine
& echte Heurigenkultur

ben oder den Pinot Noir vom Hochschapf.
Fans reifer Weine sind tibrigens bei Tom
Dockner richtig, er hebt gerne &ltere
Jahrgdnge auf, bis in die spéten 70er
reicht das Weinarchiv. Als vielverspre-
chendes junges Winzertalenl empliehll
sich Andreas Holzer aus Nussdorf.
Jungster Einsteiger ist allerdings Leo-
pold Figl, obwohl auch wieder nicht. Der
34-Jahrige arbeitete als Kellermeister des
Weinguts der Stadt Krems und des Stifts
Gottweig, 2012 eroff-
nete er dann sein eige-
nes Weingut in Wa
gram. Ein reiner
Familienbetrieb: Bruder, Eltern, Schwie-
gereltern und seine Frau - alle dabei. 12
ha bewirtschaftet Leopold Figl, ,so kann
ich alles {iberblicken und die Kunden
personlich betreuen”, 80 Prozent baut er
als Griinen Veltliner aus, aber weniger
sdurebelonl und pikant als Gblich im
Iraisental. Ubrigens, die Assoziation
stimmt, es gibt eine Verwandtschaft mit
dem ehemaligen Bundeskanzler. Der
Winzer ist bereits der achte Leopold Figl

Foto: Waingut Neumayer
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Qualitdtsvorreiter des Traisentals: Ludwig Neumayer

in seiner Linie, seine zwei Tochter nann-
te er allerdings nicht Leopoldine.

Gleich um die Ecke im gemitlichen
Heurigen von Hans Scholler flackert im
Kamin ein Feuer, rundherum nur Wein-
gdrten. Sitzpldtze werden zur Heurigen-
Zeit gehandelt wie begehrte Konzertkar-
ten. Deshalb sperrte Hans Scholler letztes
Jahr statt wie geplant drei- gleich fiinf-
mal auf. Gast war auch ein deutscher
Winzer: Stefan Scholler, auf den Tag ge-
nau gleich alt, und sieht auch aus wie
Hans Scholler. Die Weine des Traisentaler
Scholler sind mehr als Heurigenweine.
Etwa der Griine Veltliner Vollmondlese,
wie der Name sagt: bei Vollmond gelesen
und gefiillt. Die Veltliner-Reserve ist
nach Tochter Nadine benannt, die Trau-
ben werden an ihrem Geburtstag am 10.
November geerntel. Im Boot auch Junior
Johann, der sich bereits mit dem impo-
santen Grauburgunder Barrique Meilen-
stein einbringt.

In der urig-stimmigen Verkostungsstu-
be im Weingut Englhart-Schoderbock in
Inzersdorf steigt uns wiirziger Duft von

N

e
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Die junge Generation gibt Gas: : Michael Schoderbéck: Andreas Herzinger, Leopold Figl, Michael Schoderbdck.
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Gerduchertem in die Nase. In der Vitrine
sehen wir Schweinsleberaufstrich, Ge-
selchtes, Rohschinken, Blutwurst oder Le-
berkése und noch mehr - alles von selbst
gezogenen Schweinen, die langsam ein
halbes Jahr und lédnger wachsen diirfen.
Geschlachtet wird stressfrei am eigenen
Hof und anschliefiend alles selbst verar-
beitet. Im eigenen Heurigen werden die
herzhaften Kostlichkeiten serviert, die
Weine steuert Michael Schoderbock bei.
Grofiteils Griine Veltliner, aber auch glo-
ckenklaren Sauvignon Blanc.

Dirndlmarmelade Platz im Kofferraum
reserviert ist auch fiir die Produkte von
Andreas und Daniela Herzinger. Neben
Wein und Brénden pflegen sie 4,5 ha
Obstgérten. Marillen, Birnen, Apfel und
Holunder bauen sie naturnah an, aber
auch Raritdten wie DirndIn, Vogelbeeren,
Nagowitzbirnen und Bohnépfel. Daraus
produzieren sie Saft, Nektar und Marme-
laden - sehr erfrischend, weil nicht zu
siif?. Fotos von ihrem Obst hdngen quer
uber den Betten ihrer netten Winzerzim-
mer. Sympathisch.

Die Weinkeller kennen wir jetzt, aber
wie kommt man der Landschaft ndher?
Mit einem Escortservice: ausgebildete
Weinbegleiter, die durch Kellergassen,
Weinberge und Dorfer fithren. Fahrrad-
fahren als Fortbewegungsart ist im Win-
ter dank Chill-Faktor durch den Fahrt-
wind verwegen, aber Wandern geht
immer, weil die Wege zwischen den Wein-
inseln Nufidorf, Reichersdorf, Inzersdorf,
Traismauer oder Herzogenburg kurz sind
und so flach wie mit einer Wasserwaage
gemessen. Nur auf der Bergwertung nach
Theyern steigt die Betriebstemperatur.

NuRdorf komml dem Ideal eines
Weindorfs nahe, Mit hiibschen Biirger-
hédusern und Weinkellern entlang der
schmalen Strafien, die hinauf zu den Hii-
geln médandern. Heute grofRe Oper, wenn
der Nebel vor der Sonne verduftet. Wein-
gdrten, Marillen-, Apfcl- und Dirndlbdume
flammen im Licht auf. Wer héher hinaus
will, wandert zum Eichberger Korkenzie-
her. 15 Meter hoch ragt der Aussichtsturm
mit Weit- und Weinblick, der zwei Talente
vereint: Erist Ort des meditativen Rieden-
Schauens und Ort der Lebensfreude,
Hochzeitspaare sagen hier gerne Ja. Aber
nur im Sommer, jetzt hat die Stille das Sa-

Foto: weinfranz.at

Foto: Heuriger Schéller

gen und der Duft nach Holzrauch und
feuchter Erde.

In Herzogenburg widmet man sich statt
der Aus- der Innensicht. Der Rahmen da-
fiir ist glanzvoll: lang gestreckt, barock,
weifl, mit ziegelroten Ddchern und pa-
stellfarbigem Turm zeigt sich das Stift. Am
Bau arbeiteten die gréfiten Kunststars:
Johann Bernhard Fischer von Erlach oder
der Kremser Schmidt waren die Zaha
Hadid und der Andy Warhol ihrer Zeit.
Heurigen-Land Die Heurigen haben das
ganze Jahr Saison, das Traisental hat mit
geschétzten 150 Betrieben die hochste
heimische Heurigendichte gemessen an

Im Heurigen von Hans Schéiler sind die Tische heifs begehrt, Reservierung empfohlen.
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ihrer Weingartenfldche. Zentraler Anlauf-
punkt ist die Ahrenberger/Eichberger
Kellergasse mit rund 70 Weinkellern, die
langste, ganzjdhrig bewirtschaftete Keller-
gasse Osterreichs.

Auch in den Kichen ist das Herzhafte
ohne Schnérkel gefragt. So wie beim J&-
gerwirt in Gemeinlebarn. Hannes Wind-
hor schafft es, die einheimischen Karten-
spieler und die Fans tadelloser
Wirtshauskiche zu vereinen. Ausgezeich-
net vor allem das Ragout vom Sika-
Hirsch, den der Hausherr selbst schiefdt.
Rainer Melichar im Nibelungenhof in
Traismauer ging noch einen Schritt wei-
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Restaurants
& Ubernachtung

Gaststatte Figl

3100 St. Pélten-Ratzersdorf, Hauptplatz 4
T +43 2742/257402
www.gaststaettefiglat

Restaurant Galerie

3100 St. Pélten, Fuhrmannsgasse 1
T +43 2742/351305
www.restaurantgalerie.at

Gasthof-Restaurant Kalteis

3204 Kirchberg/Pielach, Melker Strafie 10
T +43 2722/7223

www.kalteis.at

Zum Jagerwirt

3133 Traismauer/Gemeinlebarn,
Tullner Strafie 24

T +43 2276/2289
www.zumjaegerwirt.at

Gasthaus Nahrer

3141 Kapelin, Rassing 11

T +43 2784/2224
www.gasthaus-naehrer.com

Nibelungenhof

3133 Traismauer, Wiener Strafie 23
T +43 2783/6349

www.succowell.at

Rast- und Gasthaus Pils
3153 Eschenau, Rotheau 6
T +43 2762/68613
www.gasthof-pils.at

Schloss Walpersdorf

3131 Walpersdorf, Schlossstrage 2
T +43 2782/84504
www.schloss-walpersdorf.net

Weingut Herzinger

3134 Nufddorf ob der Traisen,
Oberer Markt 16

T+43 2783/8648
www.herzinger.at

Weingut Heuriger Hans Scholler
3133 Traismauer, Wagram 10

T +43 2783/535

www.weinschoeller.at

ter. Er entwickelte die Succowell-Methode
und kocht mit hocharomatischen Es-
senzen durch Entsaften von Friichten, Ge-
miise und Krdutern.

Auf die Besuchsliste gehort nattirlich
Karl Pils. In seinem Rast- und Gasthaus in
Rotheau serviert er Bries und Zunge mit
Salbei seiner selbst geziichteten Schafe
oder geschmortes Ochsenbackerl mit Lin-
sengemiise und Kiirbis-Kartoffelptiree.
Regionalkiiche mit leichter Hand. Die fei-
nen Toéne beherrscht auch Andreas Hett-

Bodenstdndigkeit mit Pfiff gibt es
bei Michael Ndhrer (Ii,),
Rainer Melichar & Elisabeth Melchiar-

Haimer vom Nibelungenhof, =

Figl-Kiichenmeister
Andreas Hetteger (u.).
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Fotos: Wolfg

egger in der Gaststétte Figl in St. Pélten.
Zur wirdevoll traditionellen Gaststube
passen getriiffelte Erddpfelcremesuppe
mit Knusperbrot oder sensibel abge-
schmeckte Seeforelle mit Karfiolcreme
und Spinat-Erdédplel-Creme, Ganz klas-
sisch geht es im Restaurant Galerie in der
Landeshauptstadt zu, wo Robert Lange-
neder seit vielen Jahren ein treues
Stammpublikum bekocht

Ein ehemaliger Junger Wilder ist der
Géstemagnet im Gasthaus Nahrer in Ka-
pelln. Nach seiner Ausbildung bei Glanz-
lichtern wie Walter Eselbock, Marc Verrat
und Thomas Dorfer experimentierte

Michael N&hrer gerne mit Espumas.
Jetzt bewege ich mich mehr am Boden.
Im Vordergrund steht fir mich nicht der
Effekt, sondern der Geschmack.” Ein
,Wilder”, aber schon mit ein paar Jahren
mehr im Lebenslauf, ist Hubert Kalteis. .
Im ldndlichen Gasthaus in Kirchberg an
der Pielach traut er sich Gerichte wie
Wildhasenriicken mit Ei-Gin-Sauce zu
servieren. Auch das Traditionelle fehlt
nicht. Seine Mama kocht noch immer
das Gulasch oder Ochsenschleppsuppe
mit Sauschddelpofesen. ,Die Klassiker
kommen wieder. Einfach deswegen, weil
es irnmer mehr Koche verlernt haben.?
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