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 Donauregion: Riesling und Grüner Veltliner 2015 der ÖTW

Ein fabelhaftes Jahr
Mit dem Jahrgang 2015 haben die Österreichischen Traditionsweingüter das grosse Los 
gezogen. Passé ist das Vorgängerjahr 2014, als die Winzer mit akribischer Selektion wäh-
rend der Ernte für gute Qualitäten sorgten. 2015 konnten sie aus dem Vollen schöpfen und 
machten daraus das Maximum. Text: Ursula Geiger, Degustation: Sigi Hiss und Ursula Geiger
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E s passte alles im Ausnahmesommer 
2015. Mit te August entschärften aus-
reichende Niederschläge die ange-

spannte Wasserversorgung besonders in 
je nen Rieden (Lagen), deren Böden steini-
ger und durchlässiger sind. Dann beschleu-
nigten Sonne und Wärme Ende August die 
Reife. Willi Bründlmayer schrieb in seinem 
Lesetagebuch gar von einer «Reifeexplosion» 
und konstatierte nach dem Einbringen der 
letzten Trauben, dass man seit Jahrzehnten 
nicht mehr vor Allerheiligen mit der Ernte 
fertig geworden war. Auch mengenmässig 
waren die Winzer nach dem eher mageren 
Jahr 2014 zufrieden. Allerdings verursach-
te ein Hagelsturm am Wagram Anfang Mai 
schlimme Ertragseinbussen bei einigen 
Winzern. Dennoch, die Qualität des Jahr-
gangs 2015, den wir am Preview Ende August 
auf Schloss Grafenegg verkosten konnten, 
ist fabelhaft. Wer wegen der schnellen Reife 
und der hohen Temperaturen zu breite Wei-
ne erwartete, wurde eines Besseren belehrt. 
Der Erfahrungsschatz der Winzer im Um-
gang mit den Sorten Grüner Veltliner und 
Riesling, abgestimmt auf Böden, Exposition 
und den mikroklimatischen Bedingungen in 
den Rieden, ist mit Gold nicht aufzuwiegen. 
Genau wurde 2015 ausgelotet, wo sinkender 
Säurewert Probleme bereiten könnten oder 
wo die Kühle der Oktobernächte die Reife 
drosselt und noch mehr aromatische Kom-
plexität in die Beeren katapultiert. Darum ist 
die Lagenklassifi kation, welche die ÖTW seit 
1992 mit höchster Präzision vorantreiben, 
ein Konzept, das hervorragend funktioniert. 
Es ist der beste Weg, die Besonderheiten ei-
nes Terroirs im sensorischen Bewusstsein 
eines Weintrinkers zu verankern. Es gibt kein 
grösseres Vergnügen, als in der (elektroni-
schen) Jahrgangsbibliothek nachzuschlagen 
und sich von der Konstanz der Weinqualität 
aus einer Lage zu überzeugen. Bitte weiter so 
oder besser: mehr davon in ganz Österreich! 

Klassifi kationsarbeit

1992 gründeten renommierte Produzenten 
der Donauregion den Verein der Öster-
reichischen Traditionsweingüter. Ziel des 
Vereins war und ist es, die Besonderheiten 
der Lagen in den Weinbauregionen Kamp-
tal, Kremstal, Traisental und Wagram zu 
analysieren und ihren Einfl uss auf die bei-
den wichtigsten weissen Rebsorten, Grü-
ner Veltliner und Riesling, zu untersuchen. 
Die Klassifi kation für den Jahrgang 2015 
umfasst 62 Lagen für die Sorten Riesling 
und Grüner Veltliner. Herausragend für 
Riesling ist der Zöbinger Heiligenstein, 
eine hervorragende Lage für Grüner Velt-
liner ist die Further Gottschelle.

Zahlen und Fakten

Die Erhebung des ÖWM von 2015 zählt 
9800 Hektar Rebfl äche in den Weinre-
gionen Kamptal, Kremstal, Traisental und 
Wagram, was rund 21,6% der österrei-
chischen Gesamtrebfl äche entspricht. 
Die Donauregion ist Weissweinland. 
Drei Viertel der Rebfl äche sind mit weis-
sen Sorten bestockt, allen voran Grünem 
Veltliner, der in Österreich abnimmt, wäh-
rend Riesling einen Zuwachs von rund 
13% zwischen den Jahren 1999 und 2009 
verzeichnete. 20% mehr Riesling stehen 
heute in Kamptal, Kremstal und Wagram. 
Satte 98,8% betrug die Steigerungsrate 
für Riesling im Traisental.
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Resultate, Analysen, StatementsResultate, Analysen, Statements

132
VERKOSTETE WEINE

4
MIT 19 PUNKTEN

21
MIT 18.5 PUNKTEN

32
MIT 17.5 PUNKTEN

 UND MEHR

64
WEITERE WEINE 
FINDEN SIE AUF 

WWW.VINUM.INFO

Die Verkostung
Wir verkosteten auf Schloss Grafenegg 
in einem Silent-Tasting alle von den 
ÖTW-Betrieben angestellten Weine. 
Sigi Hiss degustierte die Weine 
aus Kremstal, Traisental und Wagram. 
Ursula Geiger widmete sich den 
Weinen aus dem Kamptal. 

DEZEMBER 2016

Nicht immer macht die Verkostungsarbeit 
so viel Freude wie Ende August auf Schloss 
Grafenegg im Donaugebiet. Das Strah-
len im Gesicht der Winzer, die es sich an 
der Preview-Verkostung ihrer Erste-Lagen-
Qualitäten nicht nehmen liessen, die Weine 
selbst auszuschenken, sprach Bände. Und 
man konnte ihnen nur gratulieren. Gratu-
lieren zu ihrer Arbeit in den Rieden, dem 
Abwägen des richtigen Lesezeitpunktes im 
Herbst und dem Fingerspitzengefühl, das 
sie einmal mehr im Keller bewiesen. Die 
Weine sind überaus komplex im Duft, am 
Gaumen kompakt und von reifer, tragender 
Säure. Spannend auch die verschiedenen 
Herangehensweisen der Winzer. Fred Loimer 
unterstrich die Opulenz des Jahrgangs und 
kelterte teils recht kräftige Qualitäten. Doch 
sind die Weine in ihrer mundfüllenden Kraft 
derart von der reifen Säure getragen, dass 
wir in ein, zwei Jahren geniale Weine mit 
einem immensen Lagerpotenzial geniessen 
werden. Anders bei Bründlmayer. Die für 
die Weine des Gutes charakteristische Ele-
ganz ist auch in diesem warmen Jahrgang 
perfekt herausgearbeitet. Nichts ist laut, 
nichts drängt sich hier in den Vordergrund, 
alles ist in perfekter Balance. Zum Zeitpunkt 
der Verkostung präsentierten sich die Wei-
ne noch ein wenig scheu, doch mit der Reife 
können sie ein bis zwei Punkte in der Wer-
tung zulegen. Dann sind es Weine, die noch 
Jahre später den Trinkenden zum Schwär-
men bringen werden. Es lohnt sich also, sei-
nen Keller mit diesen Qualitäten zu füllen.  
Ursula Geiger, VINUM-Redakteurin

2014 war alles andere als einfach für die 
Weingüter aus dem Kremstal, dem Wagram 
und dem Traisental. Ein Traumjahrgang war 
dagegen 2015. Allenfalls kämpfte man mit 
hohen Temperaturen und der Trockenheit. 
Fast schon zwangsläufi g kommen einem da 
bullige und fette Monsterweine in den Sinn, 
die zwar in den ersten Jahren viel zeigen, 
aber genauso schnell danach müde werden. 
Weine also, die auf eine «Ich gehe mal schnell 
Punkte sammeln»-Reise gehen. Schnell hoch-
dekoriert, noch schneller geht der Trinkspass 
flöten. Nicht so die Weine der Österreichi-
schen Traditionsweingüter mit ihrem Riesling 
und Grünen Veltliner aus den Ersten Lagen. 
Es ist grandios, wie die Winzer diesem Traum-
jahrgang die Krone aufgesetzt haben. Es ist 
ihnen gelungen, unglaublich rassige und mi-
neralische Weine mit einer wunderbar erfri-
schenden Säure zu vinifizieren. Eine reife, 
pure Frucht, glasklar und ohne Schnörkel. 
Keine lauten Posen, dafür umso mehr echte 
Grösse. Eleganz und Finesse, Langlebigkeit 
und Struktur sind die Stärken der 2015er-
Weine aus den Ersten Lagen. Mehr kann sich 
kein Weintrinker wünschen, da packt einen 
die Trinklust mit aller Macht. Und das Bes-
te kommt noch: Wer ein paar Flaschen zu-
rücklegt und das sonnige Ausnahmejahr bei 
einem Glas Riesling oder Grünem Veltliner 
noch in 10, 20 Jahren Revue passieren lässt, 
dem wird bestätigt, dass die Lagenklassi-
fikation der Österreichischen Traditionswein-
güter diese Preziosen in den weltweiten 
Weisswein-Olymp katapultiert.          
Sigi Hiss, VINUM-Verkosterteam

«Die Weine sind komplex 
und sortentypisch im Duft, 
am Gaumen kompakt und 
von einer reifen, tragenden 
Säure geprägt.»

«Echte Grösse, Eleganz und 
Finesse, Langlebigkeit und 
Struktur sind die Stärken der 
2015er-Weine aus den Ersten 
Lagen.»
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Martin Nigl, Senftenberg
Kremstal DAC Senftenberger Pellingen 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2034
Elegant mit deutlichem weissem Pfeff er und 
kalkiger Aromatik. Satter und sehr trockener 
straff er Gaumen mit frischer,l kühler Art und 
einer feinziselierten Säure, leicht salzig, enorm 
langer fi nessenreicher Abgang. 
Preis: 25  Euro | www.weingutnigl.at

Martin Nigl, Senftenberg
Kremstal DAC Senftenberger Hochäcker 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2017 bis 2033
Finessenreich mit kräuterwürziger Aromatik 
sowie viel Eleganz und Rasse. Straff e und 
zugleich saftige Säure, griffi  ge Struktur mit 
herber, noch verdeckter Frucht.
Preis: 23,80 Euro | www.weingutnigl.at

Petra Unger, Furth
Kremstal DAC Further Gottschelle 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2031
Dezente, elegante Nase, deutlich Pfeff er und 
gelbe reife Frucht. Rassige, präzise Säure, 
klare und ungeschminkte Stilistik, wird sich 
hervorragend entwickeln.
Preis: 24 Franken | www.nauer-weine.ch

Salomon-Undhof, Krems-Stein
Kremstal DAC Kremser Wachtberg 
Erste Lage Grüner Veltliner
18.5 Punkte | 2018 bis 2033
Knackig frische Art mit grünen Aromen 
(Gartenkräuter) und Kamille. Glasklare, fein-
ziselierte Säure, wunderbarer Grip, trocken-
würzig mit etwas weissem Pfeff er, sehr langer 
griffi  ger Abgang.
Preis: 15,60 Euro | www.salomonwines.com

Salomon-Undhof, Krems-Stein
Kremstal DAC Steiner Pfaff enberg
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2033
Dichtmaschiger, zugleich frischer Stil mit 
ätherischen Noten, feine Waldkräuter 
mit knackigen Apfelnoten. Satter, kraftvoller, 
aber auch ausbalancierter Stil, mit enormer 
Mineralität und fester Säure.
Preis: 28 Euro | www.salomonwines.com

Weingut Jurtschitsch, Langenlois
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein
Erste Lage Riesling Alte Reben 2015
19 Punkte | 2018 bis 2035
Schale von reifen Äpfeln, unterlegt mit kräuter-
würzigen Noten. Körnige Struktur am Gaumen, 
präzise, überaus reife Säure. Grossartig! Dichte 
und Präzision bei einem für diesen Jahrgang 
moderaten Alkoholgehalt von 13 Vol.-%.
Preis: 27 Franken | www.fi scher-weine.ch

Weingut Markus Huber, Reichersdorf
Traisental DAC Getzersdorfer Berg 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
19 Punkte | 2018 bis 2035
Dezenter Stil, weisser Pfeff er, Gewürz, Noten 
von frischen Kräutern, noch zurückhaltend, 
aber mit bester Finesse und feingliedriger Art. 
Feinmaschiges, mineralisches Fundament, 
enorm langer und stimmiger Abgang.
Preis: 30 Euro | www.weingut-huber.at

Weingut Markus Huber, Reichersdorf
Traisental DAC Getzersdorfer Berg 
Erste Lage Riesling 2015
19 Punkte | 2018 bis 2034
Verhalten, duftet nach Granny Smith. Am Gau  -
men off ener und sehr leichtfüssig, hoch-
komplexer, fordernder Stil, dabei ehrlich und 
ungeschminkt. 
Preis: 30 Euro | www.weingut-huber.at

Weingut Markus Huber, Reichersdorf
Traisental DAC Inzersdorfer Zwirch 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
19 Punkte | 2018 bis 2034
Der kräftigste Wein von Huber mit satter pheno-
lischer Art und Grip, grünherbe, rassige Aromen, 
körnig und feinziseliert mit viel Mineralität. 
Preis: 20  Euro | www.weingut-huber.at

Bio-Weingut Geyerhof, Furth 
Kremstal DAC Angerner Gaisberg 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2017 bis 2032
Off ene Nase, vollreife gelbe Frucht, Pfi rsich-
stein, erdige Noten. Saftig, griffi  g und sehr gut 
strukturiert. 
Preis: 17 Euro | www.geyerhof.at

Sepp Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer Gelbling 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2032
Zum Zeitpunkt der Verkostung noch sehr 
verschlossene Nase. Am Gaumen aber 
bereits elegant und rassig mit einer festen 
Säure, noch hart und fordernd, braucht Zeit. 
Preis: 18,50 Euro | www.sepp-moser.at

Stift Göttweig, Furth 
Kremstal DAC Further Silberbichel 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2033
Feine, verhaltene erdig-gemüsige Aromen, 
ätherische Noten. Kraftvoll und sehr gut 
ausbalanciert am Gaumen, guter Mix aus Saftig-
keit, Struktur und Mineralität.
Preis: 25 Euro
www.weingutstiftgoettweig.at

Weinberghof Fritsch, 
Kirchberg am Wagram
Wagram Oberstockstaller Schlossberg 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2033
Wunderbare feine grünherbe, zugleich mit 
gelben reifen Früchten versehene Nase, 
dazu etwas Zedernholz. Am Gaumen satter, 
straff er, zugleich kraftvoller Stil.
Preis: 22 Euro | www.fritsch.cc

Weinberghof Karl Fritsch, 
Kirchberg am Wagram
Wagram Ruppersthaler Mordthal 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2030
Satter, komplexer Grüner Veltliner, Würznoten 
und noch etwas verhaltene Frucht. Am Gaumen 
leicht röstige Noten, muss noch reifen.
Preis: 17 Euro | www.fritsch.cc

Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Spiegel 
Erste Lage Grüner Veltliner Vincent 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2032
Gelbfl eischige Frucht, das Holz zeigt sich erst 
nach Belüftung, üppig und komplex, geradlinig 
und straff  wie alle Bründlmayer-Weine dieses 
Jahrgangs, körnig-dichte Struktur.
Preis: 37,20 Euro | www.bruendlmayer.at 
 
Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Steinmassl 
Erste Lage Riesling Reserve 2015
18.5 Punkte | 2020 bis 2035
Florale und kräuterwürzige Noten, reife Mira-
bellen im Hintergrund. Zeigt Kraft am Gaumen, 
schmelzig mit reiner, reifer Kernfrucht. Dichtge-
wobener Wein zum Essen mit viel Kraft im Finish.
Preis: 27,80 Euro | www.bruendlmayer.at 

18 bis 19 Punkte
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Weingut Hermann Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer Gelbling 
Erste Lage Grüner Veltliner 
Fortissimo 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2031
Feingliedrig und elegant, Kalkgestein mit reifen 
Mirabellen und ätherischer, leicht pfeff riger Aro-
matik. Am Gaumen saftige, feste Säure, enorme 
Mineralität, kompakter und dichter Abgang.
Preis: 15,80 Euro | www.moser-hermann.at

Weingut Jurtschitsch, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser 
Dechant Erste Lage Grüner Veltliner 
Alte Reben 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2032
Filigran, strahlend und fruchtbetont die Nase, 
Noten von frisch gemahlenem weissen Pfeff er 
adeln die Sorte. Am Gaumen straff , mit einer 
präzisen Säure, die bis ganz zum Schluss bleibt. 
Kräftig und muskulös. Herrlich gearbeitet.
Preis: 26,80 Franken | www.fi scher-weine.ch

Weingut Jurtschitsch, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Käferberg 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2030
Frische Frucht, saftige Säure, hat dennoch viel 
Tiefgang und eine exzellente Länge, Würznoten 
im Finale.
Preis: 29 Euro | www.jurtschitsch.com

Weingut Malat, Palt
Kremstal DAC Further Gottschelle 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2017 bis 2032
Feingliedrige Nase, etwas Mandarinenkerne und 
Quittenhaut, stimmig und reintönig mit sehr 
präziser Art. Kraftvoll, aber ausbalanciert, langer, 
sehr rassiger und zugleich trinkiger Abgang.
Preis: 21 Euro | www.malat.at 

Weingut Mantlerhof, Gedersdorf
Kremstal DAC Gedersdorfer Mosburgerin 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2019 bis 2034
Enorme kalkige und mineralische Dichte am 
Gaumen, satte Säure, feste Art, charakterstarker 
Wein, der noch viel Zeit braucht.
Preis: 13,50  Euro | www.mantlerhof.com

Weingut Mantlerhof, Gedersdorf
Kremstal DAC Gedersdorfer Spiegel 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2034
Reife Quitte und Birne, leichte Feuersteinnoten, 
rassig und mit saftiger, zugleich zitroniger Art, 
Briochenoten, Kamille und weisser Pfeff er, sehr 
langer engmaschiger Abgang.
Preis: 16,80 Euro | www.mantlerhof.com

Weingut Mantlerhof, Gedersdorf
Kremstal DAC Steingraben 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2019 bis 2035
Etwas reduktive Nase. Traubenschale, Noten 
von Heu, Kamille und nassem Steinboden, 
braucht viel Zeit.
Preis: 16 Euro | www.mantlerhof.com

Weingut Markus Huber, Reichersdorf
Traisental DAC Reichersdorfer Alte Setzen 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2035
Braucht viel Luft, ungemein präzise und fein-
gliedrige, frische grünfruchtige Nase, Gräser 
und deutlich kalkige Note. Am Gaumen erst 
scheu und verhalten, dann mit fester Mineralität 
und griffi  ger Säure.
Preis: 15 Euro | www.weingut-huber.at

Weingut Proidl, Senftenberg
Kremstal DAC Senftenberger Pfeningberg 
Erste Lage Riesling 2015
18.5 Punkte | 2018 bis 2034
Elegant und fi nessig mit gelben, leicht äthe-
rischen Aromen, Kamille und gelbe Blumen. 
Satter, sehr würziger Stil mit viel Rasse.
Preis: 18,90 Euro | www.proidl.com 

Bio-Weingut Geyerhof, Furth
Kremstal DAC Hollenburger Goldberg 
Erste Lage Riesling 2015
18 Punkte | 2016 bis 2028
Off ene Nase, Honigaromen und konzentrierte 
Frucht, vollreifer gelber Pfi rsich und etwas Apri-
kose. Griffi  g am Gaumen mit vollreifer Frucht. 
Preis: 28 Euro | www.geyerhof.at

Bio-Weingut Geyerhof, Furth
Kremstal DAC Oberfuchaer Steinleithn 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18 Punkte | 2018 bis 2035
Satte Nase mit kompakter vollreifer gelber 
Frucht. Am Gaumen cremig, saftig und trinkig 
und ohne jeglichen Ansatz von Modernität, 
mit deutlich phenolischer Struktur, sehr langer 
griffi  ger Abgang.
Preis: 24 Euro | www.divo.ch

Weingut Stadt Krems, Krems
Kremstal DAC Kremser Wachtberg 
Erste Lage Grüner Veltliner
18 Punkte | 2017 bis 2029
Dezente, kühle, aber auch cremige Nase, weisse 
reife Früchte, darunter eine trockene würzige 
Komponente. Am Gaumen kraftvoller, aber 
ausbalancierter Stil mit satter Mitte und einer 
feinen phenolischen Note.
Preis: 25 Euro | www.weingutstadtkrems.at

Petra Unger, Furth
Kremstal DAC Further Oberfeld 
Erste Lage Grüner Veltliner
Alte Reben 2015
18 Punkte | 2018 bis 2031
Kühle, erdige Frische, Agrumen und Kamille. 
Kraftvoll und zugleich ausbalanciert am 
Gaumen, saftige Säure mit Grip und Struktur, 
reife gelbe Früchte und dezente Honignoten.
Preis: 26 Franken | www.nauer-weine.ch 
 
Sepp Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer Schnabel 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18 Punkte | 2018 bis 2032
Frische, leicht zitronige Frucht, grünes knackiges 
Gemüse. Am Gaumen vibrierende Säure, gerad-
linige, erfrischende Stilistik, leicht kalkige Note.
Preis: 18,50 Euro | www.sepp-moser.at 

Stift Göttweig, Furth 
Kremstal DAC Steiner Pfaff enberg 
Erste Lage Riesling 2015
18 Punkte | 2017 bis 2032
Dezente, feingliedrige, leicht hefi ge Nase mit 
etwas grünen frischen Kräutern. Dichtmaschig, 
kompakt, satte Säure mit mineralischen Noten.
Preis: 29,90 Euro
www.weingutstiftgoettweig.at
 
Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling 2015
18 Punkte | 2018 bis 2030
Noch sehr verhalten. Braucht Luft. Nussig, wür-
zig, mineralisch. Kein off enherziger Schmeichler. 
Am Gaumen viel Tiefgang, Kraft und eine Säure, 
die über allem strahlt. Eigenständiger Wein. 
Unbedingt reifen lassen!
Preis: 19,40 Euro | www.bruendlmayer.at 

Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling Lyra 2015
18 Punkte | 2016 bis 2025
Auf reifer Frucht gebaut. Komplex, mit 
feinem Süsse-Säure-Spiel. Viel Schmelz und 
Kraft. Auch hier gilt: warten!
Preis: 37,20 Euro | www.bruendlmayer.at 
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17.5 bis 18 Punkte

Josef Schmid, Stratzing
Kremstal DAC Stratzinger Sunogeln 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2029
Kühle, dichte Aromatik, gelbfl eischige Frucht, 
unterlegt mit kräuterwürzigen Noten. Saftiger 
und kühler Stil mit dichter und satter Art, leicht 
zitronige Säure, feinherber Kern, Klasse, 
aus balanciert mit feingliedriger samtiger Art. 
Preis: 17 Euro | www.j-schmid.at

Martin Nigl, Senftenberg
Kremstal DAC Senftenberger Pellingen 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2030
Sehr dezente, kühle, leicht würzige Aromatik mit 
feiner, eleganter Stilistik. Der Gaumen kommt 
kraftvoll und mit cremiger weisser Frucht daher. 
Schmeichler mit Charakter und Fülle.
Preis: 28,50 Euro | www.weingutnigl.at
 
Sepp Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer Breiter Rain
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2028
Kühle, ätherische Noten, reife Quittenhaut 
und gelber Pfi rsich. Kraftvoll, aber bestens aus-
balanciert mit guter Struktur, Charakter, Stil 
und Tiefgang.
Preis: 24 Franken | www.nauer-weine.at 

Stift Göttweig, Furth 
Kremstal DAC Further Gottschelle 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2027
Off ene, leicht exotische Aromatik mit kühler 
Art und tiefer Stilistik, weisser Pfeff er. 
Off ener und kraftvoller Stil.
Preis: 25 Euro
www.weingutstiftgoettweig.at
 
Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Käferberg 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2032
Reife Frucht, Röstnoten, Würze (Kurkuma und 
Schwarzkümmel), leicht balsamische Noten. 
Sehr gut strukturiert, kraftvoll, mit feiner Mine-
ralik und Noten von Gewürznelken im Finale.
Preis: 37,20 Euro | www.bruendlmayer.at 

Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Loiserberg 
Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2016 bis 2025
Sehr verhaltene Nase, doch am Gaumen extrem 
frische, straff e Säure. Bründlmayer meistert den 
Alkohol und keltert wunderbar fi ligrane Weine.
Preis: 14,20 Euro | www.bruendlmayer.at 

Weingut Fred Loimer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Käferberg
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18 Punkte | 2018 bis 2028
Grüner Veltliner, der auf Mineralität gebaut ist, 
Würznoten, am Gaumen überaus straff , 
präzise und fordernde Säure, elegante Stilistik, 
Kernobstnoten im Finale.
Preis: 45 Franken | www.vinothek-brancaia.ch

Weingut Fred Loimer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Spiegel 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18 Punkte | 2018 bis 2030
Wow, was für eine strahlende Frucht (Kern -
obst, reife Birne, Quitte), fein und elegant, ohne 
überbordend zu wirken. Tolle Länge am Gau -
men, knackige Säure und ein diskretes, edles 
Pfeff erl im Finale. Klassisch!
Preis: 41 Franken | www.vinothek-brancaia.ch
 
Weingut Hermann Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer Gelbling 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
18 Punkte | 2018 bis 2031
Dezent mit sehr erdigen und herbfruchtigen 
Noten, nasser Schiefer und Waldboden, 
reife Birne. Rassiger, mit viel Grip, frischer Säure 
und einer noch leicht grünherben Art.
Preis: 10,30 Euro | www.moser-hermann.at

Weingut Malat, Palt
Kremstal DAC Further Silberbichel 
Erste Lage Riesling 2015
18 Punkte | 2018 bis 2032
Satter, aber ausbalancierter und noch leicht zu -
geknöpfter Stil, kühle Art, mit Struktur und 
Dichte, Zitrusfrucht, Traubenschale und feinbit-
tere ihm stehende Komponente, langes Finish.
Preis: 21 Euro | www.malat.at  

Bio-Weingut Geyerhof, Furth
Kremstal DAC Oberfuchaer Kirchensteig 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2016 bis 2028
Noten von Wiesenchampignons und viel kalkigen 
Nuancen, dazu gelbfruchtige Aromatik. 
Am Gaumen kompakt mit Botrytis und fülliger 
Art, dennoch griffi  g und ausbalanciert.
Preis: 32 Franken | www.divo.ch

Weingut Bründlmayer, Langenlois
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling Alte Reben 2015
17.5 Punkte | 2019 bis 2035
Grapefruit, Yuzu, Zitrone. Verspielt im Ansatz, 
präzise Säure, hervorragende Länge und 
jetzt schon schön, viel Stoff  und Mineralität.
Preis: 42,50 Euro | www.bruendlmayer.at 
 
Weingut Fred Loimer, Langenlois
Kamptal DAC Langenloiser Steinmassl 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2027
Reife Riesling-Frucht von grosser Strahlkraft, 
straff  am Gaumen mit reifer Säure, hervor-
ragender Klassiker mit sehr viel Ausdruck.
Preis: 42 Franken | www.vinothek-brancaia.ch

Weingut Hermann Moser, Rohrendorf
Kremstal DAC Rohrendorfer
Gelbling Erste Lage Riesling 
Kellerterrassen 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2029
Viel phenolische Struktur, erdige Aromatik, 
herber Zitrusabrieb, saftig am Gaumen. Potenzial 
und Klasse. Komplex und mit fülliger Stilistik.
Preis: 18,10 Euro | www.moser-hermann.at

Weingut Hirsch, Kammern
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2016 bis 2022
Zeigt Komplexität und frische Frucht 
nach Belüftung. Straff er und beinahe etwas 
pikanter Säurenerv. Lang und fordernd. 
Preis: 42 Franken | www.vinothek-brancaia.ch

Weingut Jurtschitsch, Langenlois
Kamptal DAC Kammerner Lamm 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2028
Orangen-Confi t, Pomeranze, gar exotische 
Frucht, Teekräuter, am Gaumen feinkörnige 
Struktur sowie eine saftige, animierende Säure.
Preis: 29 Euro | www.jurtschitsch.com

Weingut Jurtschitsch, Langenlois
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2027
Intensives Gelb. Dicht und animierend am Gau-
men, Zitrusfrucht, Grapefruit und ein bisschen 
dahinter versteckt Noten von Vanilleschoten. 
Der Säurenerv ist fantastisch, sorgt für gross-
artige Länge! 
Preis: 24,80  Franken | www.fi scher-weine.ch
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Weingut Malat, Palt
Kremstal DAC Palter Steinbühel 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2031
Vollreife honigartige Aromatik, Aprikose und 
dazu ein Hauch Schokolade. Am Gaumen 
kraftvoll, mit weiter, fast ausladender Art, sehr 
langer satter Abgang.
Preis: 19 Euro | www.malat.at 

Weingut Mantlerhof, Gedersdorf
Kremstal DAC Gedersdorfer Wieland 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2026
Vollreife gelbe Pfi rsiche, mit deutlicher, aber 
feiner Botrytis und recht cremiger Art, 
etwas weisse Frucht. Am Gaumen kraft voller, 
fülliger Stil. Crowdpleaser par excellence, 
sehr gut gemacht und viel bietend.
Preis: 21,20 Euro | www.mantlerhof.com

Weingut Proidl, Senftenberg
Kremstal DAC Senftenberger Hochäcker 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2031
Reife Quitte, Kamille, exotischer Touch. Satter 
Gaumen mit dichter Frucht, sattes mineralisches 
Fundament und griffi  ge Art.
Preis: 18,90 Euro | www.proidl.com 

Weingut Rainer Wess, Krems
Kremstal DAC Steiner Pfaff enberg 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2030
Am Gaumen sehr dicht und saftig zugleich, 
mit kompakter Säure, Noten von Quitten und 
Heu, langer, leicht exotischer Abgang. 
Preis: 22 Euro | www.weingut-wess.at

Weingut Schloss Gobelsburg, Gobelsburg
Kamptal DAC Kammerner Grub 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2030
Etwas exaltierte Frucht, Quitte und Melone. 
Vibrierende Säure im Ansatz, mundauskleidend 
und lang. Macht Lust auf das nächste Glas! 
Preis: 25 Euro | www.gobelsburg.at

Weingut Schloss Gobelsburg, Gobelsburg
Kamptal DAC Zöbinger Heiligenstein 
Erste Lage Riesling 2015
17.5 Punkte | 2018 bis 2030
Auf Gobelsburg setzt man auf Eleganz statt 
Wucht: noch nicht ganz defi nierte Frucht, 
zarte Noten von weissen Beeren (Stachel - 
beeren), kräuterwürzige Noten von nassem 
Stein am Gaumen, die Säure trägt ins lange 
Finale. Braucht noch Zeit. 
Preis: 28,50 Euro | www.gobelsburg.at

Weingut Türk, Stratzing
Kremstal DAC Kremser Frechau 
Erste Lage Grüner Veltliner 2015
17.5 Punkte | 2017 bis 2030
Frische, saftige Aromatik, dazu herbe Pfi rsich-
noten. Saftiger, doch dann sehr straff er kraft-
voller Stil am Gaumen, wunderbare Säure und 
sehr langer kraftvoller herber Abgang. 
Preis: 26,60 Euro | www.weinguttuerk.at
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W E I N A U K T I O N E N

Einlieferungen nehmen wir 
jederzeit gerne entgegen.

Pfingstweidstrasse 6, CH-8005 Zürich
Tel. 043 44 44 800, Fax 043 44 44 840
Homepage: www.steinfelsweine.ch

Nächste Auktionen:
4. März, 17, 10.00 Uhr
10. Juni, 17, 10.00 Uhr

Möbeldesign  
Wohnaccessoires  
Raumgestaltung

www.sitio.ch

Premium Weinreisen
vom Spezialisten.

056 461 63 00
www.car-rouge.ch

Die schönsten 

W
einreisen im 

Premium Reisebus.

Details im Beilagenprospekt.

Qualitätsweine zum besten Marktpreis

www.gabriel-glas.com


